
F
O
O
D

フ
ー
ド

割
鮮造

り
盛
り
（
４
種
）

本
鮪

は
も
ち
り

い
さ
き

さ
わ
ら

伝
助
穴
子

一
九
八
〇
円
（
二
一
七
八
円
）

一
六
〇
〇
円
（
一
七
六
〇
円
）

一
六
〇
〇
円
（
一
七
六
〇
円
）

一
五
〇
〇
円
（
一
六
五
〇
円
）

一
五
〇
〇
円
（
一
六
五
〇
円
）

一
六
〇
〇
円
（
一
七
六
〇
円
）

松
お
か
の
澄
み
出
汁
お
で
ん

お
ま
か
せ
盛
り
合
わ
せ
（
４
種
）

大
根

手
延
べ
こ
ん
に
ゃ
く

ね
ぎ
袋

水
な
す

玉
子

し
ら
た
き

牛
す
じ

焼
き
豆
腐

一
〇
〇
〇
円
（
一
一
〇
〇
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

二
五
〇
円
（
二
七
五
円
）

一
九
〇
円
（
二
〇
九
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

三
八
〇
円
（
四
一
八
円
）

二
三
〇
円
（
二
五
三
円
）

小
鉢松

お
か
の
八
寸

枝
豆

茄
子
揚
げ
浸
し

ド
ラ
イ
ト
マ
ト
と
レ
ン
コ
ン
の
金
平

も
ろ
き
ゅ
う

糸
も
ず
く

ゴ
ー
ヤ
の
甘
醤
油
漬
け

南
蛮
漬
け

こ
ん
に
ゃ
く
ピ
リ
辛
煮

自
家
製
ガ
リ
あ
て

湯
葉
と
豆
乳
の
べ
っ
こ
う
餡
か
け

※
お
通
し
代
を
お
一
人
様
三
◯
◯
円
（
三
三
〇
円
）
別
途
頂
戴
い
た
し
ま
す
。

※
お
一
人
様
ワ
ン
ド
リ
ン
ク
、
ワ
ン
フ
ー
ド
の
オ
ー
ダ
ー
を
お
願
い
い
た
し
ま
す
。

一
八
〇
〇
円
（
一
九
八
〇
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

四
八
〇
円
（
五
二
八
円
）

四
八
〇
円
（
五
二
八
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

三
八
〇
円
（
四
一
八
円
）

三
八
〇
円
（
四
一
八
円
）

三
八
〇
円
（
四
一
八
円
）

四
八
〇
円
（
五
二
八
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

四
八
〇
円
（
五
二
八
円
）
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蒸
煮松

お
か
の
焼
売
（
４
個
）

ど
て
焼
き

し
っ
と
り
よ
だ
れ
鶏

２
時
間
炊
い
た 

蛸
の
や
わ
ら
か
煮

鯛
蕪

五
八
〇
円
（
六
三
八
円
）

五
五
〇
円
（
六
〇
五
円
）

六
〇
〇
円
（
六
六
〇
円
）

八
〇
〇
円
（
八
八
〇
円
）

一
二
〇
〇
円
（
一
三
二
〇
円
）

焼
あ
ぶ
り
京
揚
げ
（
生
姜
醤
油 
or 

千
賀
味
噌
）

雲
仙
ハ
ム
エ
ッ
グ

焼
き
た
て
鰹
の
藁
焼
き 

香
味
だ
れ

天
草
産 

黒
毛
和
牛
ス
テ
ー
キ

五
五
〇
円
（
六
〇
五
円
）

七
〇
〇
円
（
七
七
〇
円
）

一
七
〇
〇
円
（
一
八
七
〇
円
）

二
二
〇
〇
円
（
二
四
二
〇
円
）

揚
鶏
の
唐
揚
げ

ア
ジ
フ
ラ
イ
べ
っ
た
ら
漬
け
タ
ル
タ
ル

２
年
熟
成
メ
ー
ク
イ
ン
の
ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

煮
込
み
大
根
の
天
ぷ
ら

手
羽
先
の
甘
唐
揚
げ
（
３
本
）

穴
子
一
本
揚
げ 

九
条
ね
ぎ
ま
み
れ

五
八
〇
円
（
六
三
八
円
）

六
〇
〇
円
（
六
六
〇
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

五
五
〇
円
（
六
〇
五
円
）

七
〇
〇
円
（
七
七
〇
円
）

一
〇
〇
〇
円
（
一
一
〇
〇
円
）

酒
肴松

お
か
の
半
熟
玉
子 

ふ
き
味
噌
ソ
ー
ス
（
１
個
）

レ
バ
ー
ペ
ー
ス
ト

白
味
噌
チ
ー
ズ
と
ク
ラ
ッ
カ
ー

納
豆
じ
ゃ
こ
お
ろ
し 

愛
知
の
千
賀
味
噌

無
花
果
バ
タ
ー
バ
ケ
ッ
ト
（
１
個
）

梅
水
晶

季
節
果
実
の
白
和
え

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

五
八
〇
円
（
六
三
八
円
）

六
〇
〇
円
（
六
六
〇
円
）

六
〇
〇
円
（
六
六
〇
円
）

二
八
〇
円
（
三
〇
八
円
）

六
〇
〇
円
（
六
六
〇
円
）

七
〇
〇
円
（
七
七
〇
円
）

全
粒
粉
麺

九
条
ね
ぎ
と
本
鮪
の
ラ
ー
メ
ン

冷
や
し
坦
々
白
湯
ラ
ー
メ
ン

一
八
〇
〇
円
（
一
九
八
〇
円
）

一
五
〇
〇
円
（
一
六
五
〇
円
）

土
鍋
ご
は
ん

鯛
め
し

季
節
の
ご
は
ん

味
噌
汁

二
二
〇
〇
円
（
二
四
二
〇
円
）

二
二
〇
〇
円
（
二
四
二
〇
円
）

三
〇
〇
円
（
三
三
〇
円
）

※
出
来
上
が
り
に
30
〜
35
分
程
度
か
か
り
ま
す
の
で
お
早
め
に
ご
注
文
く
だ
さ
い
。
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D
R
IN

K
S

ド
リ
ン
ク

ビ
ー
ル

生
ビ
ー
ル　

プ
レ
ミ
ア
ム
モ
ル
ツ

オ
ー
ル
フ
リ
ー

五
八
〇
円
（
六
三
八
円
）

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

麦
焼
酎

泰
明
（
大
分
）

青
鹿
毛
（
宮
崎
）

情
け
嶋 

ば
っ
か
ん
（
八
丈
島
）

お
こ
げ
（
大
分
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

芋
焼
酎

白
天
宝
山
（
鹿
児
島
）

一
尚
シ
ル
バ
ー
（
鹿
児
島
）

蔵
の
師
魂 T

he green

（
鹿
児
島
）

な
か
む
ら
（
宮
崎
）

国
分
サ
ニ
ー
ク
リ
ー
ム
（
鹿
児
島
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

六
八
〇
円
（
七
四
八
円
）

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

コ
ー
ラ

ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル
（
辛
口
）

シ
ャ
ル
ド
ネ
ソ
ー
ダ

鉄
観
音
茶

ル
イ
ボ
ス
テ
ィ
ー

三
八
〇
円
（
四
一
八
円
）

三
八
〇
円
（
四
一
八
円
）

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

サ
ワ
ー

レ
モ
ン
サ
ワ
ー

パ
ッ
シ
ョ
ン
フ
ル
ー
ツ
サ
ワ
ー

五
五
〇
円
（
六
〇
五
円
）

五
五
〇
円
（
六
〇
五
円
）

茶
割
り

ジ
ャ
シ
ミ
ン
茶
割
り

鉄
観
音
茶
割
り

ル
イ
ボ
ス
テ
ィ
ー
割
り

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

ハ
イ
ボ
ー
ル

角濃
い
め

五
〇
〇
円
（
五
五
〇
円
）

五
五
〇
円
（
六
〇
五
円
）

1/2



（
全
て
90
㎖
の
お
値
段
で
す
）

ボ
ト
ル
売
り 

数
量
限
定

日
本
酒

田
酒　

特
別
純
米
（
青
森
）

春
霞　

純
米
吟
醸　

わ
き
水
ラ
ベ
ル
（
秋
田
）

雪
の
茅
舎　

純
米
吟
醸
（
秋
田
）

南
部
美
人　

特
別
純
米
（
岩
手
）

秀
鳳　

純
米
吟
醸　

B
E

A
C

H
SID

E

（
山
形
）

飛
露
喜　

特
別
純
米
（
福
島
）

豊
香　

純
米
吟
醸　

辛
口　

生
貯
蔵
夏
（
長
野
）

佐
久
の
花　

純
米
吟
醸　

無
濾
過
生
酒
（
長
野
）

澤
乃
井 

純
米
大
辛
口 

生
酒
（
東
京
）

醸
し
人
九
平
次　

純
米
大
吟
醸　

雄
町
（
愛
知
）

孝
の
司　

心
カ
ラ
セ
ヨ
（
愛
知
）

永
平
寺
白
龍　

純
米
辛
口　

ウ
ス
ニ
ゴ
リ
（
福
井
）

而
今　

特
別
純
米　

生
（
三
重
）

わ
か
む
す
め　

瑠
璃
唐
草　

純
米
吟
醸
（
山
口
）

長
門
狭　

特
別
純
米
辛
口
（
山
口
）

獺
祭　

純
米
大
吟
醸 

45 

（
山
口
）

庭
の
う
ぐ
い
す　

特
別
純
米
（
福
岡
）

ち
え
美
人　

生
酛
純
米
（
大
分
）

鍋
島　

白
菊　

純
米
（
佐
賀
）

飛
露
喜 

純
米
大
吟
醸 

山
田
錦  

720
㎖

一
三
〇
〇
円
（
一
四
三
〇
円
）

七
五
〇
円
（
八
二
五
円
）

七
五
〇
円
（
八
二
五
円
）

七
五
〇
円
（
八
二
五
円
）

七
五
〇
円
（
八
二
五
円
）

一
四
〇
〇
円
（
一
五
四
〇
円
）

七
〇
〇
円
（
六
六
〇
円
）

七
五
〇
円
（
八
二
五
円
）

六
五
〇
円
（
七
一
五
円
）

一
〇
〇
〇
円
（
一
一
〇
〇
円
）

七
〇
〇
円
（
七
七
〇
円
）

七
五
〇
円
（
八
二
五
円
）

一
四
〇
〇
円
（
一
五
四
〇
円
）

七
〇
〇
円
（
七
七
〇
円
）

八
八
〇
円
（
九
六
八
円
）

九
〇
〇
円
（
九
九
〇
円
）

六
五
〇
円
（
七
一
五
円
）

七
〇
〇
円
（
七
七
〇
円
）

八
〇
〇
円
（
八
八
〇
円
）

九
九
〇
〇
円
（
一
〇
八
九
〇
円
）
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FOOD

Sashimi
Bluefin Tuna
Hamo-chiri (Parboiled Pike Eel)
Grunt Fish
Spanish Mackerel
Conger Eel

Matsuoka’s Special Oden
Assorted Selection Platter (4types)
Japanese White Radish
Hand-stretched Konjac
Deep-fried Tofu Pouch Stu�ed with Green Onions
Eggplant
Egg
Shirataki Noodles
Beef Tendon
Tofu

￥1,600 (￥1,760)

￥1,600 (￥1,760)

￥1,500 (￥1,650)

￥1,500 (￥1,650)

￥1,600 (￥1,760)

Special Menu
Wagyu Beef Rice Bowl
Seafood Rice Bowl (Tuna, Sea Urchin&Salmon roe)
Sea Urchin Sashimi
Bluefin Fatty Tuna Sashimi (Toro)
Salmon Sashimi
Jumbo Shrimp Tempura (2pcs)

￥3,000 (￥3,300)

￥3,000 (￥3,300)

￥2,500 (￥2,750)

￥3,000 (￥3,300)

￥1,500 (￥1,650)

￥2,200 (￥2,420)

￥1,000 (￥1,100)

￥280 (￥308)

￥280 (￥308)

￥280 (￥308)

￥250 (￥275)

￥190 (￥209)

￥280 (￥308)

￥380 (￥418)

￥230 (￥253)

Small Dish
Matsuoka’ s Seasonal Eight-Appetizer Plater
Edamame
Agebitashi (Deep-fried Eggplant Soaked in Dashi Broth)

Kinpira with Sun-Dried Tomatoes and Lotus Root
Morokyu (Cucumber with Moromi Miso)

Mozukusu (Seaweed)

Goya (Bitter Melon Pickled in Sweet Soy Sauce)

Nanbanzuke (Deep-fried Fish Marinated in Spicy Vinegar Sauce)

Pirikara Konnyaku (Spicy Simmered Konjac)

Homemade Pickled Ginger
Yuba (Soy Milk Skin)

￥1,800 (￥1,980)

￥280 (￥308)

￥480 (￥528)

￥480 (￥528)

￥280 (￥308)

￥380 (￥418)

￥380 (￥418)

￥380 (￥418)

￥480 (￥528)

￥280 (￥308)

￥480 (￥528)

*A separate appetizer charge of 300 yen (330 yen) per person applies.
*We kindly request that each guest orders at least one drink and one food item.
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Steamed and Stewed
Matsuoka’ s Shumai (Steamed Chicken Dumpling)
Doteyaki (Beef Tendon)
Steamed Chicken
Tender-simmered Octopus
Simmered Sea Bream a Turnip

4pcs￥580 (￥638)

￥550 (￥605)

￥600 (￥660)

￥800 (￥880)

￥1,200 (￥1,320)

Appetizers
Soft-boiled Egg with Fuki-miso Sauce (1pcs)
Liver Paste
White Miso Cheese and Crackers
Natto with Grated Daikon Radish and Dried Baby Sardines
Fig Butter Baguette (1pcs)
Crunchy Shark Cartillage Mixed with Pickled Plum
Seasonal Fruit with Sweet Tofu Paste

￥280 (￥308)

￥580 (￥638)

￥600 (￥660)

￥600 (￥660)

￥280 (￥308)

￥600 (￥660)

￥700 (￥770)

Ramen
Kujo Negi and Bluefin Tuna Ramen
Chilled Tantan Ramen with Paitan Broth

￥1,800 (￥1,980)

￥1,500 (￥1,650)

Deep-fried
Karaage
Fried Horse Mackerel with Tartar Sauce
French Fries (Made from 2-year-aged May Queen Potatoes)
Tempura of Braised Daikon Radish
Sweet and Spicy Fried Chicken Wings (3pcs)
Deep-fried Conger Eel with Kujo Negi

￥580 (￥638)

￥600 (￥660)

￥680 (￥748)

￥550 (￥605)

￥700 (￥770)

￥1,000 (￥1,100)

Grilled
Seared deep-fried tofu (Ginger Soy Sauce or Miso)
Unzen Ham and Eggs
Freshly Straw-Seared Bonito
Amakusa Kuroge Wagyu Steak

￥550 (￥605)

￥700 (￥770)

￥1,700 (￥1,870)

￥2,200 (￥2,420)

Clay Pot Rice
Sea Bream Rice
Seasonal Clay Pot Rice
Miso Soup

￥2,200 (￥2,420)

￥2,200 (￥2,420)

￥300 (￥330)

*It takes 30minutes to Prepare
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DRINKS

Highball
Kaku Highball
Kaku Highball (Strong)

Barley Shochu (Mugi)
Taimei -Oita-

Aokage -Miyazaki-

Nasakejima Bakkan -Hachijo island-

Okoge -Oita-

￥500 (￥550)

￥550 (￥605)

Beer
Draft Beer (Premium Malt’s)
All-Free (Non-alcoholic Beer)

￥580 (￥638)

￥500 (￥550)

Soft Drinks
Cola
Ginger Ale (Dry)
Chardonnay Soda
Iron Goddess of Mercy
Rooibos Tea

￥380 (￥418)

￥380 (￥418)

￥500 (￥550)

￥500 (￥550)

￥500 (￥550)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

￥680 (￥748)

Sweet Potato Shochu (Imo)
Hakuten Houzan -Kagoshima-

Issho Silver -Kagoshima-

Kuranoshikon The Green -Kagoshima-

Nakamura -Miyazaki-

Kokubu Sunny Cream -Kagoshima-

￥550 (￥605)

￥550 (￥605)

Sour
Lemon Sour
Passion Fruit Sour

￥500 (￥550)

￥500 (￥550)

￥500 (￥550)

Tea Split
Jasmin Tea Highball
Iron Goddess of Mercy Highball
Rooibos Tea Highball
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Japanese Sake

Denshu (Special Junmai) -Aomori-

Harukasumi Junmai Ginjo (Spring Water Label) -Akita-

Yuki no Bosha Junmai Ginjo -Akita-

Nanbu Bijin (Special Junmai) -Iwate-

Shuho Junmai Ginjo BEACHSIDE -Yamagata-

Hiroki (Special Junmai) -Fukushima-

Hoka Natsu Junmai Ginjo (Dry Namachozo) -Nagano-

Sakunohana Junmai Ginjo (Unfiltered Raw Sake) -Nagano-

Sawanoi (Junmai Extra Dry - Raw) -Tokyo- 

Kuheiji Junmai Daiginjo (Omachi) -Aichi-

Takanotsukasa "Kokoro Karaseyo" -Aichi-

Eiheiji Hakuryu (Junmai Dry Usunigori) -Fukui-

Jikon (Special Junmai Raw) -Mie-

Wakamusume Rurikarakusa (Junmai Ginjo) -Yamaguchi-

Chomonkyo (Special Dry Junmai) -Yamaguchi-

Dassai Junmai Daiginjo 45 -Yamaguchi-

Niwa no Uguisu (Special Junmai) -Fukuoka-

Chiebijin (Kimoto Junmai) -Oita-

Nabeshima Shiragiku (Junmai) -Saga-

Hiroki Junmai Daiginjo Yamadanishiki 720ml
Bottles only. Limited quantity.

￥1,300 (￥1,430)

￥750 (￥825)

￥750 (￥825)

￥750 (￥825)

￥750 (￥825)

￥1,400 (￥1,540)

￥700 (￥770)

￥750 (￥825)

￥650 (￥715)

￥1,000 (￥1,100)

￥700 (￥770)

￥750 (￥825)

￥1,400 (￥1,540)

￥700 (￥770)

￥880 (￥968)

￥900 (￥990)

￥650 (￥715)

￥700 (￥770)

￥800 (￥880)

￥9,900 (￥10,890)
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